Proteina
de soja
texturizada

Defatted Soy Flour

Genetically Modified Soylbeans

Embalaje

Primario: Bolsa de polietileno.
Secundario: Bolsa de polipropileno
RNE N° 04005053

Caracteristicas
fisicoquimicas

Proteina Min. 50 %
Materia Grasa Max. 2%
Fibra Cruda Max. 3,5%
Humedad Max. 9%
Absorcion de Agua 2,5-3,51
Aroma y Sabor Caracteristico
Vida Util* 24 Meses

*desde la fecha de elaboracion

™

VALORASOY

FOOD INGREDIENTS

Es una proteina vegetal obtenida por extrusion. Disponible en distintos
formatos, tamaios y colores.

* Proporciona masticabilidad, textura y fibrosidad similares a la carne.

* Mejora el perfil nutricional y el rendimiento de los alimentos.

0¥ Chunk
15kg
==

soy Flake
= 20kg
= ]
soy Flake - B
:w‘"i‘ 18kg
= ]
soy
SRoTEN Flour
e 20kg
=
Grain
20kg

WWW.VALORASOY.COM
INFO@VALORASOY.COM

PRODUCTO DE EXPORTACION
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OFICINA ADMINISTRATIVA:

PJE CECIL NEWTON 1851, 1° PISO
C.P X2400 - SAN FRANCISCO
CORDOBA - ARGENTINA
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PLANTA INDUSTRIAL:
RUTA NAC. 19KM 200
C.P X2432AZ7 - EL TIO
CORDOBA - ARGENTINA




Textured
soy
protein

It's a vegetable protein obtained by extrusion. Available in different
formats, sizes and colors.

* Provides chewiness, texture and fibrousness similar to meat.

« Improves the nutritional profile and performance of foods.
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Genetically Modified Soylbeans
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Packaging ml Flake &

Primary: Polyethylene bag
Secondary: Polypropylene bag
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EXPORT PRODUCT

PJE CECIL NEWTON 1851, 1° PISO
C.P X2400 - SAN FRANCISCO
CORDOBA - ARGENTINA

RUTA NAC. 19KM 200
C.P X2432AZ7 - EL TIO
CORDOBA - ARGENTINA




